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Temiz
Mutfaklar

HiIJYEN BIR SISTEMDIR

OPERASYON
SISTEMiMiz

Standart Opersayon

Her mutfak ayni prosediirle
temizlenir.
Kisiye bagh degil, sisteme baghdir.

Sabit Personel
Ayni kisi gelir.
Tanimadiginiz biri mutfaga girmez.

GiivenliCahisma

Anahtar alinmaz.
Isletme kapanisinda birlikte giris
yapilir.

Seffaf Raporlama

Her islem kayit altindadur.
Oncesi / sonrasi fotograflar ile iletilir.

Sirekli Kontrol

Haftada 2 kez diizenli bakim.
Hijyen tesadif degil, sistemdir.

PN info@temizmutfaklar.com
W7 www.temizmutfaklar.com
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Kurucudan

Mesaj

TEMIZLiGIi TESADUF
OLMAKTAN CIKARDIK

Bu sayida, mutfak hijyenini yeniden
tanimlayan ¢oziimleri ve

isletmenizi bir adim one tastyacak

sistemleri bulacaksiniz.

04 Temiz Mutfaklar

Istanbul'da faaliyet gdsteren onlarca isletmeyle calistik. Kiiciik
mutfaklar, yogun servisler, siirh ekipler... Ve her defasinda
ayni gercekle karsilastik: Temizlik yapiliyor, ama hijyen
kontrol altinda degil.

Glntin sonunda herkes yorgun. Yiizeyler siliniyor, zemin
temizleniyor, ekip elinden geleni yapiyor. Ancak goriinmeyen
alanlarda biriken yag, yavaslayan giderler ve zamanla olugsan
kokular, ashnda daha biiyiik bir sorunun isareti oluyor. Bu
durum cogu zaman fark edilene kadar btiytiyor.

e

Biz bu problemi “temizlik eksikligi” olarak gérmiiyoruz. Asil

eksik olan seyin sistem oldugunu biliyoruz.

Temiz Yuvalar tam da bu ihtiyactan dogdu. Amacimiz, mutfak
hijyenini giinliik cabalarn 6tesine tastyarak, stirdiirtilebilir ve
kontrol edilebilir bir yapiya dontistiirmek. Tipk diizenli bakim
yapilan bir makine gibi, mutfaklarin da belirli bir standardi

korumasi gerektigine inaniyoruz.

Bu nedenle yaklagimimiz basit ama disiplinlidir: Ayni standart,
ayni kontrol, aym sonug. Her ziyaret bir tekrar degil, sistemin
bir parcasidir. Boylece mutfaklar sadece temiz goriinmekle
kalmaz, gercekten temiz kalir.

Siz isletmenizi biiylitmeye, miisterilerinize en iyi deneyimi
sunmaya odaklanirken; biz mutfaginizin gériinmeyen ytikiint
tistleniyoruz. Ciinki biliyoruz ki giiclii bir isletmenin temeli,
kontrol altinda bir mutfaktir.
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Mutfakta Gorinmeyen

Sorunlar

Koku, yag ve hijyen risklerinin gercek kaynagi

Giinlik temizlik yapilan mutfaklarda bile gériinmeyen
alanlarda ciddi hijyen problemleri olusur. Tezgah tsti
temiz goriinir. Zemin silinir. Ekip isini yapar. Ancak
tezgah alt1, ekipman arkasi ve gider bolgelerinde yag
birikimi zamanla artar.
Bu birikim:

« koku olusumuna

+ bakteri artisina

- ekipman performans diistisine neden olur
Sorun cogu zaman fark edilmez. Fark edildiginde ise
gec¢ kalinmis olur.
Zamanla bu durum sadece hijyen degil, operasyonel
bir probleme dontigiir. Calisma alani agirlagir, temizlik
stiresi uzar, personel verimliligi diiser. Misteriye
yansiyan koku ve ortam hissi isletmenin algisin
dogrudan etkiler. Kiictik gibi gériinen bu birikimler,
diizenli kontrol edilmediginde biiyliyerek hem maliyet

hem de itibar kaybina yol acar

05 Temiz Mutfaklar

En Yaygin Problemler

* Gortinmeyen yag birikimi

Ulasilmas1 zor alanlarda birikir ve zamanla hijyen
seviyesini diistiriir.

¢ Giderlerde yavaslama ve koku

Yag birikimi akis1 yavasglatir, kotii koku olusumuna neden
olur.

¢ Zeminlerde kayganlhk

Gortinmeyen yag tabakasi kayganlik yaratir ve risk
olusturur.

¢ Ekipman ¢evresinde kir birikimi

Guinliik temizlikte atlanan bolgelerde kir ve yag birikir.

* Personel kaynakl ylizeysel temizlik

Hizli temizlik, goriinmeyen kirlerin birikmesine neden

olur.
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Yiizey temizligi neden yeterli
degil?

Guinlik temizlik rutini ¢ogu isletmede benzer sekilde
ilerler. Tezgahlar silinir, zemin temizlenir, ekip hizlica
diizeni saglar. Bu silire¢ mutfagin diizenli ve temiz
goriinmesini saglar. Ancak bu gortiniim, ¢cogu zaman

hijyenin gercekten saglandig1 anlamina gelmez.

Ctinkli temizlik genellikle goriinen alanlarla simirhidir.
Tezgah altlar, ekipman arkalar1 ve ulasilmasi zor
bolgeler giinliik rutinin disinda kalir. Bu alanlarda
biriken yag ve kir, zamanla mutfagin genel hijyen

seviyesini fark edilmeden diistriir.

Bu birikim ilk etapta gozle goriilmez. Ancak zamanla
koku olusur, yiizeylerde yapiskanlik hissi artar ve
temizlik daha zor hale gelir. Personel ayni eforla
calismasina ragmen sonu¢ degismez, clinkii sorun

ylizeyde degil, derindedir.

Gergek hijyen, yalnizca temiz goriinen alanlarla degil,
kontrol altinda tutulan tim mutfakla saglanir. Bu
nedenle stirdiiriilebilir bir mutfak diizeni i¢in temizlik

yeterli degil, sistemli bir yaklasim gereklidir.

06 Temiz Mutfaklar

“TEMiZ GORUNUYOR” YANILGISI

o v e

Yiizey temizligi neden yeterli degil?

Bircok mutfak giin sonunda temiz gortiniir.

Tezgah silinmistir, zemin temizlenmistir, ekip gorevini
tamamlamigtir.

Ancak bu temizlik cogu zaman yalnizca goriinen

alanlarla simirhdir.

Gergek sorun, gériinmeyen yerlerde baslar.

Tezgah alt1, ekipman arkasi ve gider bolgeleri giinliik
temizlik rutininin disinda kalir.

Bu alanlarda biriken yag ve kir, zamanla mutfagin

genel hijyen seviyesini diistriir.

ik etapta fark edilmeyen bu birikim, zamanla koku
olusumuna, ylizeylerde yapigkanhga ve temizlik
stirecinin zorlasmasina neden olur.

Ayni temizlik rutini devam etse bile sonu¢ degismez,
clinkli problem ytizeyde degil, derindedir.

Bu durum ilerledik¢ce sorun yalnizca hijyenle sinirl

kalmaz.

Ekipmanlarin calisma performansi etkilenir, temizlik
siireleri uzar ve personelin is yiikl artar.
Kiictik gibi gortinen bu detaylar, zamanla operasyonel

verimliligi diistiriir ve mutfagin genel diizenini bozar.

Kontrol edilmeyen alanlar biyir, temizlik stiresi uzar
ve ekip verimliligi diiser.

Bu durum sadece hijyeni degil, mutfagin genel
performansini da dogrudan etkiler.

Yiizey temizligi neden yeterli degil?
Ciinki hijyen, sadece goriinenle ol¢tilmez.

Goriinmeyenriskleriortadan
kaldiran sistem, mutfaginizi her

zaman kontrol altinda tutar.
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HYGIENE STARTER™

NEDIR?

Mutfagi kontrol altinda tutan

sistem

HYGIENE STARTER™, mutfaklarda olusabilecek
hijyen problemlerini biiylimeden kontrol altina alan
diizenli bakim sistemidir.

Bu sistem, ginlik temizlikle c¢o6zililemeyen
goriunmeyen riskleri hedef alir ve mutfagin her zaman
stabil bir hijyen seviyesinde kalmasini saglar.

Amag, sorunlari temizlemek degil, olusmasini
engellemektir.

Bu yaklasim sayesinde mutfakta birikim olugsmadan
miidahale edilir, temizlik yiikii zamanla azalir ve ekip
daha verimli caligir. Streklilik saglandiginda mutfak

yalnizca temiz goriinmez, her zaman kontrol altinda

ve yoOnetilebilir bir diizende kalir.

07 Temiz Mutfaklar

Her ziyaret, mutfagin farkl bir noktasina odaklanir.
Bu sayede kisa siirede tiim alanlar kontrol altina alinir

ve birikim olugsmadan 6nlenir.

Streklilik saglandiginda mutfak, her zaman temiz ve

yonetilebilir bir durumda kalir.

Ne Saglar?

« Koku olusumunu 6nler
+ Yag birikimini kontrol eder
« Gider performansini korur
« Temizlik yliklinti azaltir

Hijyen standard: olusturur
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HYGIENE
PRO™ NEDIR?

Biriken yagi ve Riri ortadan

kaldiran ¢oziim

HYGIENE PRO™, mutfakta zamanla olusan yag, kir ve

koku birikimini aktif olarak ortadan kaldiran miidahale
sistemidir.
Bu paket, yalmizca koruma saglamakla kalmaz;
olusmus problemleri hedef alir ve mutfagi yeniden
temiz, dengeli ve kontrol edilebilir bir seviyeye getirir.
Starter kontrol saglar.

PRO ise temizligi geri kazandirir.
Her ziyaret, mutfagin en problemli bolgesine
odaklanir.
Bu sayede biriken yag ve kir katmanlar1 kontrolli
sekilde kaldirilir.
Stireklilik saglandiginda mutfak yalnizca korunmaz,

gercek anlamda temizlenmis olur.

Zamanla olusan birikimler, cogu mutfakta fark
edilmeden katmanlasir ve standart temizlikle
cozlilemeyecek bir seviyeye ulagir. HYGIENE PRO™,
bu birikimi ylizeyden degil, kaynagindan ele alir.
Boylece temizlik yalnizca anlik bir sonu¢ degil, kalici
bir iyilesme haline gelir.

Bu yaklasim sayesinde mutfak daha hizli temizlenir,
ekip daha az efor harcar ve operasyon daha verimli
hale gelir. Diizenli miidahale ile kir ve yag birikimi
tekrar kontrol altina alinir, mutfak stirdirtlebilir bir

hijyen dengesine kavusur.

Sadece korumaz.

Temizligi geri kazandirir.

08 Temiz Mutfaklar

Nasil Calisir?

- Haftada 2 gece yogun miidahale
+ 50-65 dk odakl temizlik
« Kritik alanlara derin uygulama

- Endstriyel kimyasal kullanimi

Ne Saglar?

- Birikmis yagin temizlenmesi

» Koku olusumunun giderilmesi
- Gider akiginin iyilestirilmesi

» Zemin kayganliginin azaltilmasi

« Genel hijyen seviyesinin ylikselmesi
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HYGIENE ELITE™

NEDIR?

Mutfagi tamamen kontrol altina

alan sistem

HYGIENE ELITE™, yogun calisan mutfaklar icin

tasarlanmis tam kapsamli hijyen yonetim sistemidir.

Bu sistem, yalnizca temizlik ve bakim degil; mutfagin
tim kritik noktalarinin siirekli kontrol altinda
tutulmasini saglar. Glnlik temizlikle c¢oziilemeyen
gorinmeyen riskler diizenli olarak takip edilir ve

olusmadan 6nlenir.

Amag, sorunlar1 temizlemek degil,

hi¢ olusmamasini saglamaktir.

09 Temiz Mutfaklar

Her ziyaret, mutfagin en kritik noktalarina odaklanir.
Bu sayede tiim alanlar siirekli kontrol altinda tutulur
ve hijyen standardi korunur.

Sureklilik saglandiginda mutfak yalnizca temiz kalmaz,

her zaman yonetilebilir ve stabil bir diizende calisir.

Hijyen izleme & Yénetim Sistemi
« ATP (Luminometre) ile 6l¢tim
+ Yiizey hijyen analizi
- Riskli alan tespiti
« Diizenli hijyen raporlari

« Koku olusumunu engeller

- Sirekli yag kontrola saglar

+ Gider performansini korur

« Maksimum hijyen standardi saglar

Operasyonel yiikii azaltir

Bu paket standart degildir.
Her mutfak icin 6zel olarak
tasarlanir.

Ucretsiz kontrol sonrasi

size ozel plan ve teklif sunulur.
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PAKET
KARSILASTIRMASI

Hangi paket sizinicin dogru?

En cok tercih edilen

Hygiene Elite

Hijyen yonetim sistemi

Hygiene Starter

Mutfak kontrol sistemi
8.000 - 12.000 TL

/ ay + KDV

Hygiene Pro

Aktif temizlik & mudahale )
Yalnizca yillik plan ile sunulur
Ucretsiz kontrol sonrasi teklif

10.000 - 22.000 TL verilt

Teklif Al

PLANDA ONE CIKANLAR
@ Haftada 4 veya 7 ziyaret
(&) Strekli hijyen kontrol(

(&) ATP (Luminometre) dlgtim

Yillik plan avantajlidir

/ ay + KDV
Yillik plan avantajlidir

PLANDA ONE CIKANLAR

(¥) Haftada 2 ziyaret (50-65 dk)
@ Yag & kir birikimi temizligi
(¥) Derin nokta miidahalesi

(¥) Koku ve gider kontroli

@ Performans iyilestirme

Plani Sec

PLANDA ONE CIKANLAR
@ Haftada 2 ziyaret (45 dk)
(/) Temel hijyen kontrolii
(+) Yag birikimi énleme

(¥ Hijyen raporlama
(@ Oncelikli miidahale
(@ Sabit ekip

@ 7/24 destek

() Gider performans koruma

() Standart temizlik destegi

@ Elit paketin tim &zelliklerini

kapsar
\ S

Tum hizmetler isletmenin kapali saatlerinde gerceklestirilir.
Gece ve sabah ekipleri ile kesintisiz operasyon saglanir.

Starter korur * PRO temizler « ELITE y6netir

Mutfaklarda hijyen cogu zaman yilizeyde saglanir.
Tezgahlar silinir, zemin temizlenir ve diizen saglanir.
Ancak ginliik temizlik rutini, géoriinmeyen alanlara
ulasmakta yetersiz kalir. Tezgah alti, ekipman arkasi
ve dar gecis noktalarinda zamanla biriken yag ve kir,
mutfagin genel hijyen seviyesini fark edilmeden
distrtir. Bu birikim baslangicta gozle fark edilmez;
ancak siire¢ ilerledikce koku olusur, yilizeylerde
yapiskanlik hissi artar ve temizlik her gecen giin daha
zor hale gelir. Bu noktada soru sudur: Bu durumu
yalnizca kontrol etmek mi, yoksa tamamen ortadan

kaldirmak mu1 istiyorsunuz?

10 Temiz Mutfaklar

Bu noktada dogru ¢6ziim, ihtiyaca uygun bir sistem
secmektir. Diizenli kontrol ile ilerlemek isteyenler icin
koruyucu bir yap1 yeterli olurken, birikmis yag ve kir
problemleri yasayan mutfaklarda daha gicli
miuidahale gerekir. Yogun calisan ve maksimum
standart hedefleyen isletmeler icin ise siirekli kontrol
ve Olciim odakli bir sistem devreye girer. Her paket,
mutfagin durumuna gore farklh bir ¢6ziim sunar.
Dogru secim yapildiginda temizlik yalnizca yapilmaz,
stirdiiriilebilir hale gelir ve mutfak her zaman kontrol

altinda kalir.
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FiYATLANDIRMA & PLANLAR

Her mutfak farklidir.

Bu nedenle fiyatlandirmamiz, alan
biiyiikliigii ve kullanim
yogunluguna gore belirlenir.
Amacimiz tek seferlik temizlik
degil, siirdiirtilebilir hijyen

standardi saglamakitir.

11 Temiz Mutfaklar 2026



HYGIENE STARTER™
YILLIK PAKETLER

e

SMALL BUTIK

\

\_

84.000 TL / ull

Aylik: 7.000 TL
+KDV

0-20 m?

Avantajlar:

1 ay Ucretsiz (12 yerine
11 ay 6de)

1 acil midahale Ucretsiz

» Kok hacimli mutfaklar |
o Diistk yogunluk |

0-20 m?

8.000 TL + KDV

12 Temiz Mutfaklar

L

108.000 — 126.000 TL / yl

Aylik: 9.000 — 10.500 TL
+KDV

20-40 m?

Avantajlar:

%10-15 indirim
2 acil midahale Ucretsiz

HYGIENE STARTER™
AYLIKPAKETLER

|

e Orta yogunluk
e Daha fazla kullanim

20-40 m?

10.000-12.000 TL + KDV

e Yiksek kullanim

14.000-16.000 TL + KDV

LARGE YOGUN

150.00 - 168.000

TL / yil

Aylik: 12.000 — 14.500 TL
+KDV

40-60 m?

Avantajlar:

%15 indirim
2 acil midahale lcretsiz

4

LARGE Yogun

e Yogun calisan mutfak

40-60 m?
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HYGIENE PRO™
YILLIK PAKETLER

. MEDIUM 4
SMALL BUTIK STANDART LARGE YOGUN

108.000 TL / yil 150.000 — 170.000 TL / yl 195.000 — 235.000 TL / yll
Aylik: 9.000 TL + KDV .~ Aylk: 12500 — 14.000 TL + Aylik: 16.000 — 19.500 TL +
KDV KDV
0-20 m? 20-40 m? 40-80 m?
Avantajlar: Avantajlar: Avantajlar:
%10 fiyat avantaji %10-12 fiyat avantaij 2%10-12 fiyat avantaij
Sabit ekip garantisi Sabit ekip garantisi Sabit ekip garantisi
Oncelikli servis plani Oncelikli servis plani Oncelikli servis plani
Yogun donemlerde oncelik Yogun kullanm destegi
HYGIENE PRO™
AYLIKPAKETLER

........................

SMALL Butik MEDIUM Standart

o Kicik hacimli mutfaklar | » Orta yogunluk * Yogun galisan mutfak;

o Diustk yodunluk e Daha fazla kullanim e Yiksek kullanim |
0-20 m? | 20-40 m? | 40-60 m?

10.000 TL + KDV 14.000-16.000 TL + KDV 118.000-22.000 TL + KDV

183 Temiz Mutfaklar
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NASIL
CALISIYORUZ?

Temiz Yuvalar hizmetleri, isletmenin kapali oldugu saatlerde planlanir.

Bu sayede gtinliik operasyon kesintiye ugramaz, mutfak diizeni bozulmaz ve

temizlik en verimli sekilde uygulanir.

Her isletmenin calisma saatine uygun olarak iki farkl ekip ile hizmet verilir.
GECE EKIBI 00:00 - 08:00

_ Restoran ve kafeler icin ana hizmet modelidir.

T —— e Isletme kapandiktan sonra planli sekilde miidahale edilir.

SABAH EKIBI 07:00 - 12:00

Gece gec kapanan ve gec acilan isletmeler icin 6zel olarak planlanmistir.

Bar ve benzeri yogun mutfaklar icin ideal ¢oztimdiir.

Mutfaklarda strdirilebilir hijyen, yalnizca dizenli
temizlikle degil, dogru planlanmis bir sistemle
saglanir. Giunlik operasyon sirasinda olusan kir ve
yag, zamanla gortinmeyen alanlarda birikerek mutfagin
genel dengesini bozar. Bu nedenle temizlik, anlik bir
islem degil; belirli bir diizen icinde tekrarlanan ve
Giindiiz kirlenir. kontrol edilen bir siire¢ olmalidir. Aksi takdirde
yapilan temizlik, kisa siireli bir etki yaratir ve sorunlar

Kapali saatlerde kontrol altina
alinir.

hizla geri doner.

Her mutfak farkli bir yogunlukta caligir ve bu yogunluk,
hijyen ihtiyacini dogrudan etkiler. Bu ytizden standart
bir temizlik yaklasimi cogu zaman yeterli olmaz. Dogru
yontem, mutfagin kullamm aligkanliklarina gore
planlanan ve diizenli olarak uygulanan bir sistem
kurmaktir. Bu sistem sayesinde hem temizlik yika
azalir hem de mutfak her zaman kontrol altinda,
dengeli ve yonetilebilir bir yapida kalir.

14 Salford Magazine 2026



Neden Temiz Mutfaklar?

Bagarili isletmelerin biiyiime
yolculuklarindan elde edilen
i¢cgoriiler ve siirdiiriilebilir
hijyen yonetiminin
arkasindaki sistem yaklasimi.

Temiz Mutfaklar, klasik temizlik anlayisindan
farkli olarak mutfaklar1 yalnizca temizlemez,

sistemli sekilde yonetir.

Giinliik temizlik cogu zaman yiizeyde kalir ve
gercek sorunlar zamanla birikir. Bizim
yaklasimimiz, bu birikimi olusmadan kontrol
altina almak ve mutfagi her zaman stabil bir
hijyen seviyesinde tutmaktir.

Her miidahale planhdir, her islem belirli bir
sistem icinde wuygulanir ve sonuglar
sturdiriilebilir hale getirilir. Bu sayede
temizlik bir is olmaktan cikar, mutfagin
dogal bir parcasi haline gelir.

Giliven, bu sistemin en 6nemli parcasidir.
Temiz Yuvalar ekipleri yalnizca belirlenen saatlerde, planli ve kontrollii
sekilde calisir. Tim stirec seffaf ilerler ve mutfak her zaman diizenli, temiz ve
hazir durumda birakilir.

Ozellikle gece operasyon modeli sayesinde isletme kesintiye ugramaz,
ekiplerle cakisma yasanmaz ve temizlik en dogru zamanda gerceklestirilir.

Bu yaklasim, yalnizca temizlik degil, operasyonel rahatlik da saglar.

15 Temiz Mutfaklar
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Baslangic:

Ucretsiz Kontrol

Her mutfak farklidir ve her mutfakta olusan hijyen riski farkli seviyededir. Bu

nedenle dogru ¢6ziim, ancak dogru analiz ile belirlenir.

Ucretsiz kontrol siirecinde mutfaginiz detayh sekilde incelenir, gérilnmeyen
risk noktalar1 tespit edilir ve mevcut hijyen durumu objektif olarak

degerlendirilir.

Bu asama bir satis siireci degil,

dogru sistemi belirleme siirecidir.

Kontrol sonrasi mutfaginiza 6zel bir degerlendirme

yapilir ve ihtiyaclariniza en uygun sistem onerilir.

Amac, gereginden fazla hizmet satmak degil,
mutfagin  gercekten ihtiyac duydugu c¢oziimi
belirlemektir.

Bu sayede hem dogru paket secilir hem de siire¢c bastan
net sekilde planlanir.

Ucretsiz Kontrol Siirecinde:

Kritik risk alanlar tespit edilir
Yag ve Rir birikimi analiz edilir
Gider ve koku kaynaklari
incelenir

Genel hijyen seviyesi
degerlendirilir

Uygun sistem onerisi yapilir

Once analiz ederiz.

Sonra oneririz.

16 Temiz Mutfaklar 2026



Kontrol Edilebilir.
Giuivenilir. Sistemli.

Temiz Mutfaklar, tim operasyonlarini planh ve kontrol edilebilir
sekilde ylritir.
Her miidahale belirli bir standartta yapilir, her siire¢ diizenli sekilde
ilerler ve mutfak her zaman ayni seviyede tutulur.
Bu sistem sayesinde temizlik bir risk olmaktan ¢ikar, kontrol altina
alinir.

« Sabit ekip ile ¢calisma

« Planli operasyon saatleri

« Standart uygulama
sistemi

o Siireklilik odakli hizmet

Mutfak kontrol altinda degilse, risk

altindadir.
Ucretsiz Kontrol Talep Edin
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